Sacharosa, vyroba sacharosy

Sacharosa C12H22011 je neredukujici cukr, sloZzeny s glukosy a fruktosy. Je obsazen
Vv cukrové fepe, cukrové titiné nebo v ovoci. Je opticky aktivni, pravotociva, jeji
specificka opt. otacivost [a]p = 66,5°. Za zvySené teploty v Kyselém prostiedi nebo
enzymaticky (napf. enzymem ptyalinem obsazenym ve slinach) podléha hydrolyze
a $tépi se na glukosu a fruktosu. Tento rozklad je doprovazen zménou optické otacivosti
roztoku. Pavodné pravotoCivy roztok sacharosy se méni na levotocCivy, nebot
V hydrolyzovaném ekvimolarnim roztoku monosacharidi je fruktosa vice levotociva
nez glukosa pravotociva. Tento jev se nazyva inverse sacharosy a vznikla smés fruktosy
a glukosy je tzv. invertni cukr. Sacharosa se pouzivda v domacnostech
a v potravinafském primyslu jako sladidlo.

glykosidicka vazba (mezi C* glukosy a C?fruktosy)
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Vyroba iepného cukru (sacharosy).

Surovinou pro ziskavani sacharosy Cili Fepného (titinového) cukru je cukrova fepa

(v nasich zemépisnych §itkach) nebo cukrova titina (Vv jiznich oblastech, napt. Kuba).

U nés probiha vyroba v cukrovarech a rafineriich cukru. Schématicky lze cely postup

rozdélit do nékolika fazi:

1) cisteni repy — tepné bulvy se silnym proudem vody Cisti a omyté se splachuji na
vahu,

2) Fezani Fepy na tzv. tizky — kratké ,,nudlicky* trojiihelnikového prifezu,

3) vareni Vtzv. difuzérech — tj. vyluhovani (difize) rozpustnych slozek — hlavné
sacharosy a organickych kyselin — ze tizkli do vody. Vznikly vyluh se nazyva
difuzni Stava, kterd se nasledné Cisti tzv. Cefenim a saturaci. Vyluhované fizky se
zkrmuji.

4)  Cereni a saturace — ma za kol oddélit rozpusténé necistoty, zejména soli
anorganickych a organickych kyselin od sacharosy. Do difuzni $tavy se ptfidava
nadbytek vapenného mléka (1,5 — 2 % roztok Ca(OH),) a vysrazi se nerozpustné
Ca?*soli kyselin, p¥ip. sacharat vapenaty (Cefeni). Do takto vzniklé smési se vhani
oxid uhli¢ity CO (saturace). Slabé kyselé prostfedi postacuje na rozlozeni
sacharatu vapenatého na sacharosu a CaCOs, hlavné vsak srazi nezreagované
nadbytecné mnozstvi vapenné¢ho mléka rovnéz ve forme nerozpustného CaCOs.

Ca(OH), + CO, —» CaCO3; + H20
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5)

6)

7)

filtrace difusni stavy se provadi na rota¢nich bubnovych filtrech zv. kalolisy za
snizené¢ho tlaku. Vznikly roztok, obsahujici prakticky hlavné rozpusténou
sacharosu, se nazyva lehka §tava. Pevny zbytek, zv. saturacni kaly neboli sama se
pouzivaji dale jako vapenaté hnojivo.

zahustovani lehké stavy se provadi vafenim za snizené¢ho tlaku v odparkach.
Vzniklé husta kapalina se nazyva tézka stava.

svarovani na zrno a odstiedovani jsou po sob¢ nasledujici procesy, pfi kterych se
nejprve dal§im odpafovanim vody tvoii krystalky sacharozy, které se odd¢luji od
zbylého roztoku odstied’'ovanim na centifugach (odstfedivkach). Ziska se tak surovy
cukr a matecny sirob. Cely proces krystalizace se 2 — 3krat opakuje. Kapalny
zbytek po odstfedéni se nazyva melasa, z niz uz nelze ziskat dalsi podil sacharosy.
Melasa obsahuje jesté 50 + 5 % sacharosy a pouziva se k vyrobé lihu, nebo jinych
kvasnych produktii nebo se zkrmuje.

Cisteni v rafineriich - ziskany pevny surovy cukr se dale Cisti v rafineriich napf.
promyvanim vodou a odbarvenim aktivnim uhlim, a po opétovné krystalizaci z cca
75 % roztoku se dale mechanicky zpracovava na rizné druhy cukru (kostkovy nebo
krystalovy cukr, cukr moucku apod.).

Schéma vvroby sacharosy:

vyluhované tizky

IREPA CUKROVKA (&isténi a fezani) — vyluhovani v difuzérech

difusni $t'ava

difusni §tava + nadb. vapenné mléko — sacharosa + sr. soli org. kyselin

(&etent) ¢ + CO, (saturace)
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roztok sacharosy  soli organickych kyselin ¥ + CaCO3 ¥
| |

filtrace na kalolisu
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l zahu$tovani

tézka stava
svafovani na zrno
krystalizace, odstfed’ovani

/ \ matecny sirob

surovy cukr svafovéani na zrno
krystalizace, odstfed’ovani
rafinace surovy cukr (druhy produkt)
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